Deutsch MJ Online Speisekarte
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T 2
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Diner

benielen in der Veluwe!

Bubbels

Elvia Cava Brut Nature Reserva 8.5
Sekt Alkoholfrei 5

Wasser

Aqua Panna ohne Kohlensaure 7
San Pellegrino mit Kohlensaure 7
Karaffe Eiswasser 3

Brot

Brot vorab mit Dip 8

Haben Sie eine Lebensmittelallergie Bitte informieren Sie einen unserer Mitarbeiter




GASTERIJ ZONDAG
Droef de CVeluare

Vorspeise

Beef Tataki 19

Kurz angebratenes Rindfleisch | Mango-Salsa | Sesam | Ponzu-Sauce | Lotus-Chips

Bauchfleisch 19

Langsam gegarter Schweinebauch | Piccalilly-Creme | griiner Spargel | Honig-Senf-Beurre-blanc

Thunfisch 18

Thunfisch-Sashimi | Krauter-Kefir | Queller | Avocadocreme | Thai-Ol

Lachs 17
In Roter Bete eingelegter Lachs | Meerrettichcreme | Avocado | Senf-Dill-0l | getrocknete Kapern

Ziegenkase-Frihlingsrollen 18 %

Zwei Ziegenkase-Frihlingsrollen | Sprossen | Ponzu-Sauce

ouppen

Hummerbisque 10
Gebundene Suppe | kleines Brot

Vietnamesische Pha 10
Pulled Beef | Sojasprossen | Frihlingszwiebeln | Chili & Limette separat serviert

Spargelsuppe 10 %
Cremige Suppe

Mahlzeit-Salate

Spring 22
In Roter Bete eingelegter Lachs | Heidelbeeren | gruner Spargel | Avocado | Schafskése |
Zitronen-Honig-Dressing

Veggie 19 %

Couscous | griine Krauterpesto | Erbsen | Burrata | Balsamico | Blattsalat

[ondag 3 menu

Woachentlich wechselndes , durch unseren Chefkoch ausgewahltes, 3-Gangement 45
Option : K&se statt Nachspeise + 7

Lassen Sie sich Uberraschen mit passenden Weinen per Glas - Fragen Sie unsere Bedienung

Vegetarisch ¢ e



A

GASTERI ZONDAG

S reef de C)eluwe

Fleisch i

Schnitzel 24

Panniertes Schweineschnitzel mit Champignonrahmsofe

Satay Spiefe 24
Hidhnchen Spiefe | Kokos | Erdnussofe | Gurke

Rinder Tournedos 34

200 gr zartes Rinderfilet | Wahlweise mit truffle beurre blanc - oder Rotweinsofe

Entrecote 34
250 g Rindfleisch | Krauterbutter

Lammkarree 32
Honig-Thymian-Sauce

Perlhuhn aus dem Ofen 22

Morchel-Sauce

Fisch

Fisch des “Tages” 28

Hollandaisesofe

Seezunge 45
500 gram | in Butter gebraten | nicht filliert

Vega(n)

Gefiillte Paprika 21 %
Ratatouille-Gemuse | Thai-Curry | Kokasmilch | Brie
(Vegane Option: ohne Kase)

Alle oben genannten Hauptgerichte werden mit Pornmes frites und Gemtisebeilage serviert.

Spargel 29.5
Wahlweise: Schinken of [pochierter Lachs +5]) [Dieses Gericht wird Serviert mit Kartoffeln, Ei und Butter)

Extra -

Extra pommes 5| gruner Salat 3.5 | extra sof32 3

Vegetarisch ¢ e



Nachtisch

GASTERIJ ZONDAG
Droef de CVeluare

Orange & Weille Schokolade 11

Mohnkuchen | Ganache aus weiller Schokolade | Mandel | Joghurt-Orangen-Eis

Blueberry Cheesecake 11

Vanille-Lemoncurd | Heidelbeeren | Vanilleeis

Warmes Schokoladentortchen 11
Rote-Frichte-Kompott | Joghurt-Waldfrucht-Eis | Schlagsahne

Dame blanche 10

3 Kugeln Vanilleeis | Warme Schokoladensauce | Schlagsahne

Petit ice cream (pro Kugel] 3
Sorten: Vanille | Jogurt-Orange | Jogurt Waldfrucht (Schlagsahne +1)

Kase 16

Auswahl an in- und auslandischen Kasesorten | Kasebrot | Pflaumenmarmelade

Espresso martini 12

Espresso | Wodka | Tia Maria

Kaffee & lee dessert

Kaffee oder Tee nach Wahl, serviert mit zwei hausgemachten Leckereien +2,5
Siehe unsere Getrankekarte auf dem Tisch

Dessertwein & Portwein

Auslese 7
Pedro Ximénes 7

Likor
Limoncello

Amaretto
Tia Maria

Digestifs

Vecchia Romagna
Carlos Primero
Montifaud VSOP
Montifaud Napoleon

Vegetarisch ¢

Tawny 10 Jahre 7
Veluwse portwein 8.5

Bloodycello (bloedsinaasappel)
Cuarentay Tres
Cointreau

Rum Rincon Bonaire

Flor de Cafia 12 jr.

Diplomatico reserva

Veluwse kegel met dennenappel

Grand Manier
Sambuca
Baileys

Dalmore 12 jr.
Dalwhinnie 15 jr.
Chivas Regal 18 jr.
Talisker Skye




