
 

 
 
 

 
 
 
  

KERST BIJ JE THUIS 

GEACHTE GAST, 
Ondanks de omstandigheden willen wij u ook de mogelijkheid geven om samen te kunnen genieten 

van ons kerstmenu of diner a la carte geheel in restaurant style bij u thuis.  
 
 

BEZORG & AFHAAL MOMENTEN: 
Lunch: 12:00 uur tot 15:00 uur 

Diner: 17:00 tot 20:00 uur 
 

Let op: Uw bezorgmoment proberen wij zo goed mogelijk te coördineren maar kan  
15 minuten afwijken van de afgesproken tijd.  

 
 

BESTELLEN: 
Bestellingen kunt u plaatsen tot 24 december voor 17:00 uur om teleurstellingen te voorkomen. 

Telefonisch: 0577 46 12 51 
WhatsApp: 06 39778591 

 
REGIO’S BEZORGEN + BEZORGKOSTEN: 

Garderen gratis 
Stroe € 2,50 
Uddel € 5,00 

Voorthuizen € 5,00 
Putten € 5,00 

Buitenplaats ’t Sprielderbosch € 5,00 
Recreatiepark de Eikensingel € 2,50 

Landal Rabbit Hill € 2,50 
Recreatiepark de Huifkar € 2,50 

 
Staat u verblijfslocatie er niet bij? Dan gaat dit in overleg met ons personeel. 

 
--- 
 

Iedereen onwijs bedankt voor de steun afgelopen periode en 
hopelijk kunnen wij u weer snel weer ontvangen in ons vernieuwde restaurant. 

 
 

Namens ons gehele team wensen wij u fijne feestdagen en een voorspoedig 2021! 
 
 

OPENINGSTIJDEN KERSTVAKANTIE: 
Wij zijn de gehele kerstvakantie open m.u.v. 24 december & 31 december. 
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@LUXE WIJNPAKKET 60 
 

FLES BRUISEND APERITIEF 
FLES WITTE WIJN 
FLES RODE WIJN 
 

 
 
 

 
 

HEEFT U ALLERGIEËN OF 
DIEETWENSEN LAAT HET ONS 
WETEN DAN PASSEN WIJ AAN 

WAAR NODIG.  

 
 

25 & 26 DECEMBER 
 

BESTEL TELEFONISCH:  
0577 461251 OF VIA 

  WHATSAPP: 06 39778591 
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KERST BIJ JE THUIS 

4- GANGEN KEUZE MENU 
 
 

AMUSE: 
Praline van gerookte vis & bietenschuimpje met eendenlevercrème 

 
--- 

 
VOORGERECHT: 

Heilbot met droge worst & abrikoos 
of 

Steak tartaar ‘’DELUXE’’ 
 

--- 
 

TUSSENGERECHT: 
Ceviche van Dutch yellowtail fish 

of 
Wilde eend met kruiden & paddenstoelen 

 
--- 

 
HOOFDGERECHT: (GESERVEERD MET BIJPASSEND GARNITUUR) 

Langzaam gegaarde kalkoenfilet met cranberrysaus 
of 

Hertensukade 
of 

Tarbotfilet met dashibouillon & paling 
 

--- 
 

NAGERECHT: 
Sprankelend kerstdessert ‘’verrassing van de chef’’ 

of 
Kaasplateau met binnen & buitenlandse kazen met kaneelbrood & garnituren 

 
--- 
 

FRIANDISES:  
Lekkere zoete verwennerij voor bij de koffie om mee af te sluiten 

 
 

50 PER PERSOON 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

KERST BIJ JE THUIS 

A LA CARTE 
 

 
VOORGERECHTEN: 
Carpaccio wrap 9,5 

Ceviche van Dutch yellowtail fish 11,5 
Roullaux van eend met siroop van port 11,5 

Steak Tartaar 11,5 
Soep van de maand 7 

 
HOOFDGERECHTEN:  

(Geserveerd met aardappel- groentegarnituur & salade) 
Biefstuk met jus 19,5 

Saté van Kippendijenvlees 15 
Wienerschnitzel 15 

Catch of the day (vangst van de dag) 17,5 
Wildstoofpotje 17,5 

Wildzwijn medaillons met saus van calvados en appel 19,5 
Hertenbiefstuk met vossenbessensaus 21,5 

Truffelrisotto met Parmezaanse kaas, rucola & bospaddenstoelen 17 
 

DESSERTS: 
Red Velvet cake 6 

Arretjescake 6 
Kaasplateau 8 
Kerstdessert 8 

 
EXTRA BIJ TE BESTELLEN: 

Extra friet 3,5 
Extra salade 3 

Extra groente garnituur 3,5 
Supplement saus 1,75 

 
VOOR DE KERSTMANNETJES & VROUWTJES: 

(Geserveerd met frietjes mayonaise, appelmoes & een kleine verrassing) 
Kleine saté van kip 7,5 

Mini schnitzel 7,5 
Klein biefstukje met jus 8,5 

Visje met saus 8,5 
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Ons a la carte menu is te bestellen voor 25 & 26 december zoals hier beschreven. 
Om het u en ons het zo makkelijk mogelijk te maken vragen wij u te bestellen voor 24 december voor 17:00 uur. 

--- 
 

Gasterij Zondag 
Apeldoornsestraat 163 | 3886 MN | Garderen 

0577 46 12 51 | meer informatie: www.gasterijzondag.nl 
 
 
 
 


